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VARIETÀ DELLE UVE

GRADO ALCOLICO   14,5% Vol

EPOCA DI VENDEMMIA
Il Merlot è stato vendemmiato a inizio settembre. 

Il Cabernet Sauvignon a fine settembre.

VINIFICAZIONE
Le uve raccolte in cassetta vengono pigiate e vinificate 

separatamente secondo una tradizionale vinificazione in 

rosso. La fermentazione con macerazione avviene a 24 – 

25 °C e dura circa dieci giorni, durante questo periodo 

vengono effettuati numerosi rimontaggi e delestage. Al 

termine della fermentazione alcolica, una parte del 

Merlot viene svinata e travasata in barriques di rovere 

francese, mentre la parte rimanente rimane in acciaio. Il 

Cabernet Sauvignon invece affina esclusivamente in 

barriques. Dopo 12 mesi di affinamento viene effettuato il 

blend tra le diverse varietà e contenitori, cui fa seguito 

l’imbottigliamento. 

Il riposo in vetro è di circa 6 mesi.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Il vino si presenta con un colore rosso rubino intenso.

Al naso sprigiona sentori fruttati di piccoli frutti di bosco 

croccanti con un leggero sottofondo erbaceo 

accompagnato da note di tabacco e cioccolato. In bocca 

è ben bilanciato con un tannino setoso che da volume 

alla beva. Profondo

VARIETAL

ALCHOL CONTENT   14,5% Vol

HARVEST PERIOD
Merlot at the beginning of September and Cabernet 

Sauvignon at the end of September.

VINIFICATION PROCESS
The grapes harvested in boxes are pressed and vinified 

separately according to a traditional red vinification. 

Fermentation with maceration takes place at 24 – 25 °C 

and lasts about ten days, during this period numerous 

pumpovers and delestages are carried out. At the end of 

the alcoholic fermentation, a part of the Merlot is drawn 

off and decanted into French oak barriques while the 

remaining part remains in steel. Cabernet Sauvignon, 

ages exclusively in French oak barriques. After 12 

months of refinement, the blend is carried out between 

the different varieties and containers, followed by 

bottling. The rest in bottle is about 6 months.

TASTING NOTES
The wine has an intense ruby red color. On the nose

it releases fruity hints of small crunchy berries with a 

light herbaceous background accompanied by notes of 

tobacco and chocolate. In the mouth it is well balanced 

with a silky tannin that gives volume to the drink. Deep.
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