
PUGLIA IGP BIANCO
cretaceo

VARIETÀ DELLE UVE

GRADO ALCOLICO   12,5% Vol

EPOCA DI VENDEMMIA
Metà settembre

VINIFICAZIONE
Le uve raccolte in cassetta vengono lasciate per una 

notte in cella frigorifera. La mattina successiva vengono 

pigiate, diraspate e sottoposte ad una macerazione 

prefermentativa di circa 2 ore a 8 – 10 °C. Il mosto fiore 

viene fatto decantare per 36 – 48 h a 10 °C, successiva-

mente viene separato dal fondo e avviato alla fermenta-

zione alcolica a 14 °C per circa 20 giorni. Il vino fermenta 

esclusivamente in acciaio per poi affinare all’interno del 

medesimo contenitore sulle proprie fecce fini per circa 4 

mesi. Durante l’affinamento vengono effettuati frequenti 

batonnage al fine di proteggere il vino dalle ossidazioni. 

Una volta terminato l’affinamento, il vino viene imbotti-

gliato iniziando il suo periodo di riposo in bottiglia che 

durerà circa 2 mesi.

NOTE DI DEGUSTAZIONE
Colore giallo paglierino. Al naso spicca un’imponente 

aromaticità tipica del vitigno che rimanda a sensazioni di 

muschio, di lici con un’impalcatura floreale.

In bocca è fresco e verticale. Suadente.

VARIETAL

ALCHOL CONTENT   12,5% Vol

HARVEST PERIOD
Mid September.

VINIFICATION PROCESS
Grapes collected in crates are left overnight in a cold 

room. The following morning they are pressed, destem-

med and subjected to a pre-fermentation maceration 

for approximately 2 hours at 8 - 10 °C. The free-run must 

is decanted for 36 - 48 hours at 10°C, then separated 

from the bottom and sent to alcoholic fermentation at 

14°C for approximately 20 days. The wine is fermented 

exclusively in steel and then refined inside the same 

container on its own fine lees for about 4 months. During 

the ageing process, frequent batonnage are carried out 

in order to protect the wine from oxidation. Once the 

aging is finished, the wine is bottled and begins its period 

of rest in the bottle which will last about 2 months.

TASTING NOTES
Straw yellow colour. On the nose stands out an impo-

sing aroma typical of the vine that refers to sensations 

of musk, with a floral framework.

In the mouth it is fresh and vertical. Persuasive.
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